
Green Caviar crepe cake (Vegan)
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เครปเค�ก คร�มไข�ผำ
วัตถุดิบ *1 สูตร ได�จํานวน 2 ชิ�น (2 ปอนด� 2 ก�อน) 

ส�วนประกอบของเมนู / 1 ชิ�น *1 สูตรได�แป�งเครป 16 แผ�น (ใช�แป�ง 5 แผ�น/เครป 1 ก�อน)
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Cost : 38.7 บาท : ชิ�น ( ตัด 4 ชิ�น  9.5 บาท/ชิ�น )



Green Caviar crepe cake (Vegan)

เครปเค�ก คร�มไข�ผำ
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Cost : 38.7 บาท : ชิ�น ( ตัด 4 ชิ�น  9.5 บาท/ชิ�น )

ว�ธีทํา แป�งเครปไข�ผํา 

1.  นำส�วนผสมทั้งหมดรวมกัน ผสมให�เข�ากัน นำไปกรองด�วยกระชอนละเอียด       
2.  นำกระทะเทฟล�อนขนาดเส�นผ�านศูนย�กลาง 8 นิ�ว ตั้งไฟอ�อน จนกระทะร�อน นำแป�งเครปใส�ลงไป 65 กรัม 

เอียงกระทะ ให�แป�งเครปกระจายให�ทั่ว และเป�นแผ�นบาง จนแป�งเครปสุก นำออกจากกระทะ พักไว�ให�เย็น  

ว�ธีเตร�ยม ว�ปคร�มไข�ผํา

นำว�ปป��งคร�ม ร�ชส� ว�ป ทอปป��ง เบส นมอัลมอนด� ผงไข�ผำอบแห�ง ใส�โถตี ประกอบหัวตะกร�อ    
ตีด�วยความเร็วปานกลาง ให�ส�วนผสมข��นฟ�ตั้งยอดกลาง

ว�ธีเตร�ยม ผงโรยตกแต�ง

 นำมะม�วง และราสเบอร�ร�� หั ่นขนาดตามต�องการ 

 นําส�วนผสมทั้งหมดรวมกัน ใช�โรยตกแต�งเค�ก

 นำส�วนผสมทั้งหมดรวมกัน ใช�โรยตกแต�งเค�ก

ว�ธีประกอบ

1. เตร�ยมพ�มพ�เค�ก ขนาด 2 ปอนด� เตร�ยมไว�     
2. นำแผ�นแป�งเครป 1 แผ�น วางลงไปในพ�มพ�เค�ก บีบว�ปคร�มไข�ผำลงไปเล็กน�อย ปาดให�ทั่ว 
3. นำแผ�นเครป 1 แผ�น บีบว�ปคร�มลงไป 15 กรัม ใส�มะม�วง และราสเบอร�ร��ลงไป ห�อแป�งเครปเป�นทรงกลม  

จากนั้นทำซ้ำจนได�จำนวน 4 ชิ�น เพ��อให�เป�นลวดลายตอนตัดเครปเค�ก     
4. นำแป�งเครปห�อว�ปคร�มและผลไม�จำนวน 4 ชิ�น ใส�ลงไปในพ�มพ�เค�ก บีบว�ปคร�มไข�ผำทับลงไป ปาดให�เร�ยบ  

จากนั้นวางแผ�นเครป 1แผ�นป�ดทับลงไป     
5. นำแช�เย็น 1 ชั่วโมง ตกแต�งตามต�องการ     


