
Vegan Thai Tea with Plam Sugar Foam

ชาไทยโฟมน้ำตาลโตนดเจ

Cost : 22.19 บาท
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วัตถุดิบ ว�ธีทําเบสชาไทย

ต�มน้ำเปล�าจนเดือด ใส�ใบชาไทยลงไป คนให�เข�ากัน แล�วแช�ทิ�งไว� 5 นาที  
จากนั้นกรองเอาแต�น้ำชาออก

ว�ธีทํานํ้าเชื่อมนํ้าตาลโตนด

ต�มน้ำเปล�าให�เดือด ป�ดไฟ เทใส�น้ำตาลโตนด    
คนผสมให�น้ำตาลละลายจนหมด

ว�ธีทําชาไทย

ผสมเบสชาไทย ,ร�ชส� ว�ปทอปป�งเบส ,นมข�าวโอ�ต    
และน้ำเชื่อมน้ำตาลโตนดเข�าด�วยกัน

ว�ธีทําโฟมนํ้าตาลโตนด

1. ผสมร�ชส� ว�ปทอปป��งเบส ,นมข�าวโอ�ต ,น้ำเชื่อมน้ำตาลโตนด  
และเกลือเข�าด�วยกัน

2. ตีส�วนผสมด�วยเคร��องตีให�ข��นฟ� ตั้งยอดอ�อน 

ว�ธีประกอบ

1. เทชาไทย(เจ)ใส�แก�วที่เตร�ยมไว�   
2. ทอปด�วยโฟมน้ำตาลโตนด พร�อมเสิร�ฟ


